


WARNING!

BEFORE SWITCHING ON THE OVEN: REMOVE THE REFRACTORY STONES CAREFULLY, REMOVE
THE POLYSTYRENE UNDER ALL THE STONES, AND THEN PUT AGAIN THE STONES INSIDE THE
ROOM OF THE OVEN.

BHUMAHMUE!

NEPEA NEPBbIM BKTIOYEHMEM NEYU OCTOPOXXHO NMPUMOAHATb LUAMOTHbIW KAMEHb U
OOCTATb NOJIMCTUPOJIOBbLIA YNJIOTHUTEJIb N0 KAMHAMWU. AKKYPATHO MOJIOXWUTb
KAMEHb B MEPBOHAYAJIbHOE NMOJIOXXEHMUE.

ATTENTION!

AVANT D’ALLUMER LE FOUR, ENLEVER LES PIERRE SOIGNEUSEMENT, ENLEVER LE
POLYSTYRENE QUI SE TROUVE DESSOUS TOUTES LES PIERRES ET, SEULEMENT APRES AVOIR
FAIT CA, REMETTRE LES PIERRE DANS LE FOUR.

ATTENZIONE!

PRIMA DI METTERE IN FUNZIONE IL FORNO SOLLEVARE CON CAUTELA LE PIETRE, TOGLIERE
IL POLISTIROLO DA SOTTO TUTTE LE PIETRE PRESENTI, MANEGGIARE LE PIETRE CON CURA E
DOPO AVER RIMOSSO IL POLISTIROLO RIMETTERE LE PIETRE ALL'INTERNO DELLA CAMERA.

ATENDIMENTO!

ANTES DE POR EM FUNCIONAMEINTO O FORNO , LEVANTAR COM CUIDADO AS PEDRAS , TIRAR
O POLIESTIRENO PRESENTE EMBAIXO DAS PEDRAS, MANIPULAR COM CUIDADO AS PEDRAS E
DEPOIS DE TER TIRADO O POLIETIRENO VOLTAR A COLOCAR AS PEDRAS DENTRO DA CAMARA.

iATENCION!

ANTES DE PONER EN MARCHA EL HORNO, LEVANTAR CON CUIDADO LAS PIEDRAS, QUITAR EL
POLIESTERENO QUE SE ENCUENTRA DEBAJO DE ESTAS, MANIPULAR LAS PIEDRAS CON
CUIDADO Y TRAS HABER QUITADO EL POLIESTERENO VOLVER A RECOLOCARLAS EN EL
INTERIOR DE LA CAMARA.

ACHTUNG!

UNTER DEN STEINEN BEFINDET SICH EINE SCHICHT AUS POLYSTYROL, BITTE DIESES
POLYSTYROL VOR DEM EINSCHALTEN DES OFENS ENTFERNEN.

BEHANDLE DIE STEINE SORGFALTIG UND, NACH DEM ENTFERNEN DES POLYSTYROLS, LEGEN
SIE DIE STEINE WIEDER IN DEN KAMMERN

UWAGA!
PRZED URUCHOMIENIEM PIECA NALEZY W PIERWSZEJ KOLEINOSCI WYJAC Z PIECA PLYTY
SZAMOTOWE, USUNAC ZABEZPIECZENIE STYROPIANOWE, A NASTEPNIE PONOWNIE UMIESCIC
PLYTY SZAMOTOWE W PIECU.
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SERIE
ETIQUETTE SERIE

Le ETIQUETTE SERIE est constitué par une étiquette adhésive imprimée en sérigraphie de couleur grise,
appliquée sur | “arriére du four.
Sur la plaque sont indiquées, de facon lisible et indélébile, les données suivantes:

- Nom du fabricant; - N° de matricule;

- Puissance électrique (kW/A); - Tension et fréguence électrique (Volt/Hz);
- Modéle; - Année de construction;

- Mention “"Made in Italy”; - Poids du four;

INFORMATIONS GENERALES
IMPORTANCE DU MANUEL

- AVANT D UTILISER LE FOUR EN OBJET, IL EST OBLIGATOIRE DE LIRE ET DE COMPRENDRE CE
MANUEL DANS TOUTES SES PARTIES.

- CE MANUEL DOIT TOUJOURS ETRE A LA DISPOSITION DES “OPERATEURS AUTORISES” ET SE
TROUVER EN PROXIMITE DU FOUR BIEN GARDE ET CONSERVE.

- LE FABRICANT DECLINE TOUTE RESPONSABILITE EN CAS DE DOMMAGES AUX PERSONNES, AUX
ANIMAUX OU AUX BIENS CAUSES PAR LA NON-OBSERVANCE DES NORMES DECRITES DANS CE
MANUEL.

- CE MANUEL CONSTITUE UNE PARTIE INTEGRANTE DU FOUR ET DOIT ETRE CONSERVE JUSQU A
SON ELIMINATION FINALE.

- LES “OPERATEURS AUTORISES” NE DOIVENT EFFECTUER, SUR LE FOUR, QUE LES INTERVENTIONS
RENTRANT DANS LE CADRE DE LEUR COMPETENCE SPECIFIQUE.

ETAT “FOUR ETEINT”

Avant d “effectuer tout type d intervention de maintenance et/ou de réglage sur le four, il est obligatoire
de le débrancher de toute source d "alimentation électrique, en enlevant la fiche d "alimentation de la prise
du réseau et aprés s’ étre assuré que le four est bien éteint et froid.

GARANTIE

La durée de la garantie est de douze mois et commence a partir de la date du regu fiscal délivré lors de
I'achat.

Avant cette période, les piéces qui, pour des raisons bien avérées et sans équivoque présentent un défaut
de fabrication, seront remplacées ou réparées gratuitement et seulement franco-usine, sauf les composants
électriques et les composants sujets a 'usure.

Les frais d’expédition et le colt de la main-d’ceuvre n’entrent pas dans la garantie.

La garantie devient caduque s'il est avéré que le dommage a été provoqué par : le transport, un entretien
incorrect ou insuffisant, une négligence de la part des techniciens, des détériorations, des réparations
effectuées par du personnel non autorisé, un non-respect des indications du manuel.

Tout recours a l'encontre du constructeur est exclus, pour des dommages directs ou indirects qui
adviendraient apres une période durant laquelle la machine sera restée inactive a cause de :

panne, en attente pour les réparations, ou quoi qu’il en soit, attribuable a la non-présence physique de
I’équipement.

RECHANGES NON ORIGINALES, FONT DECHOIR LA GARANTIE, ET DEGAGE LE

c LES FALSIFICATIONS ET/OU LE REMPLACEMENT DE PIECES AVEC DES PIECES DE
FABRICANT DE TOUTE RESPONSABILITE.




DESTINATION D’'UTILISATION

L'utilisation prévue pour laquelle le four a été congu et réalisé est la suivante:

- UTILISATION PREVUE: CUISSON DE PIZZA, GRATINAGE DE PRODUITS GASTRONOMIQUES ET
RECHAUFFEMENT D "ALIMENTS EN PLATS.

- LE FOUR DOIT ETRE EXCLUSIVEMENT UTILISE PAR UN OPERATEUR QUALIFIE (UTILISATEUR).

- CET APPAREIL N’'EST PAS DESTINE A ETRE UTILISE PAR DES PERSONNES (ENFANTS COMPRIS)
AYANT DES CAPACITES PHYSIQUES, SENSORIELLES OU MENTALES REDUITES, OU SANS
EXPERIENCE ET CONNAISSANCE, A MOINS QU ‘ILS N’AIENT RECU UNE ASSISTANCE OU DES
INSTRUCTIONS RELATIVES A L’UTILISATION DE L°APPAREIL DE LA PART D UNE PERSONNE
RESPONSABLE DE LEUR SECURITE.

- IL FAUT SURVEILLER LES ENFANTS QUI NE DOIVENT PAS JOUER AVEC L’APPAREIL.

LIMITES D'UTILISATION

Le four en objet a été congu et réalisé exclusivement pour sa destination d utilisation décrite, tout autre
type d "emploi et d utilisation est donc absolument interdite afin de garantir, a tout moment, la sécurité
des opérateurs autorisés et | “efficacité du four méme.

INSTALLATION
PRESCRISPTIONS A LA CHARGE DE L UTILISATEUR

Le lieu d “installation du four doit posséder les caractéristiques environnementales suivantes:

. étre sec
. éloigné de tout source hydrique
. étre pourvu d "aération et d “illumination appropriées et conformes aux normes hygiéniques prévues
par les lois en vigueur.
LE FOUR NE DOIT PAS ETRE INSTALLE EN PROXIMITE DE MATERIAUX
A INFLAMMABLES (BOIS, PLASTIQUE, COMBUSTIBLES, GAZ, ETC.). EVITER

ABSOLUMENT LE CONTACT DE PRODUITS INFIAMMABLES AVEC LES SURFACES
CHAUDES DU FOUR. ASSURER TOUJOURS LES CONDITIONS DE SECURITE ANTI-
INCENDIE. GARDER UN ESPACE LIBRE AUTOUR DU FOUR D "UN MINIMUM DE 30 CM.

Vérifier que la tension d’alimentation, la frégquence et la puissance de | installation sont compatibles avec
les valeurs indiquées soit dans les caractéristiques techniques (3.1) que sur la plaque située a | arriére du
four. Les caractéristiques de la prise d’alimentation électrique doivent étre compatibles avec la fiche installée
sur le cable.

RACCORDEMENT ELECTRIQUE

LE RACCORDEMENT ELECTRIQUE DU FOUR AU RESEAU D ALIMENTATION DOIT

ETRE EFFECTUE OBLIGATOIREMENT ET EXCLUSIVEMENT PAR UN TECHNICIEN

AGREE (ELECTRICIEN) EN POSSESSION DES EXIGENCES TECHNIQUES ET
PROFESSIONNELLES REQUISES PAR LES NORMES EN VIGUEUR DANS LE PAYS
D UTILISATION DU FOUR; EXIGER LA DELIVRANCE D’ UNE DECLARATION DE
CONFORMITE RELATIVEMENT A L INTERVENTION EFFECTUEE.

POUR LE RACCORDEMENT DIRECT AU RESEAU, IL EST NECESSAIRE DE PREVOIR UN
DISPOSITIF POURVU D OUVERTURE ENTRE LES CONTACTS QUI ASSURERA LA
DECONNEXION COMPLETE SELON LES CONDITIONS DE LA CATEGORIE DE
SURTENSION III, CONFORMEMENT AUX REGLES D 'INSTALLATION.




Pour relier la machine au réseau électrique, il est indispensable de procéder ainsi:
1. Retirez le panneau droit du four.

2.

connecter au bornier (FIG. A/B) les conducteurs L1—L2—L3—N —

=+

d “un cable d "alimentation de

type HO7RNF 3G X “x” mm?2 dénudé avec embouts.
3. Assembler une fiche normalisée e polarisée a | "autre extrémité du cable (la distinction entre phase
et neutre doit étre sans équivoque).

4, Pour raccorder le four @ 230V MONOPHASE, il suffit de faire un pont entre L1-L2-L3 avec les plaques
spéciales présentes dans la boite du bornier.
L1 Borne N.1
L2 Borne N.2
L3 Borne N. 3
N Borne N. 5
e Borne N. 6

A

MA.

LORSQUE LE RACCORDEMENT ELECTRIQUE EST TERMINE, LE TECHNICIEN AGREE
(ELECTRICIEN) DOIT DELIVRER UNE DECLARATION QUI ATTESTE DU MESURAGE DE
CONTINUITE DU CIRCUIT DE PROTECTION EQUIPOTENTIELLE.

L’APPAREILLAGE DOIT ETRE RELIE AVEC UN INTERRUPTEUR DIFFI'ERE!‘ITIEL (RCD)
AYANT UN COURANT MINIMAL NOMINAL D'INTERVENTION NON SUPERIEUR A 30

TERMINAL

Le bornier est placé a l'intérieur du four.

PHASE
PHASE

400 V PHASE
3 PH NEUTRAL
GROUND ¢
PHASE
%BPOHV NEUTRAL
GROUND
PHASE
PHASE
§3POHV PHASE
GROUND
Type de four Nombre de cables Section (mm?2)
Chambre unique monophasée 3 4
Bicamera monophasé et 9 versions monophasées 3 6
Triphasé a une chambre et a deux chambres 5 4
Triphasé a partir des versions 9 jusqu'a 5 6

EQUIPOTENTIEL

L'appareil doit étre inséré dans un systéme équipotentiel. La borne de connexion est situé a proximité

du terminal du four.

Le fil du circuit équipotentiel doit-avoir une section minimale de 10 mm.




UILISATION ET FONCTIONNEMNT
PANNEAU DE COMMANDES

LD1 LD2
2 @t @ | 2
LD3 LD4 LD5
° ° °
. SO0 ! -
START
. - @ N
° °
LD6 LD7
7.
. ®0e 0| -
REF. DESCRIPTION FONCTION
1 | «ALLUME/ETEINT» Appuyez sur pour allumer ou éteindre le four.
2 |«HAUT/BAS» ‘Appuyez sur pour augmenter ou diminuer les valeurs a |’écran
3 | «FIXER» ‘Appuyez sur pour ajuster les parametres.
4 | «P1» programme un ‘Appuyez sur pour sélectionner le programme numéro 1.
5 | «P2» programme deux ‘Appuyez sur pour sélectionner le programme numéro 2.
6 |CHRONOMETRE/COMPTE A |Appuyez sur pour régler le Chronométre.
REBOURS
7 | DEPART DIFFERE ‘Appuyez sur pour régler le départ différé.
LUMIERE INTERIEURE Appuyez sur pour allumer ou éteindre la lumiére intérieure de la
piéce
9 |DEMARRER/ARRETER ‘Appuyez sur pour démarrer ou arréter une fonction.




FIXER:

En appuyant de maniére instantanée sur LD3 on allume de maniére fixe, LD1 et I’écran clignotent (réglage
POINT DE CONSIGNE CIEL). En appuyant deux fois de maniére instantanée sur LD3 on allume de maniére
fixe, LD2 et I'écran clignotent (réglage POINT DE CONSIGNE RADIER)

Maintenez enfoncé pendant 4 secondes ou attendez sans appuyer sur aucun bouton pendant 4 secondes
pour mémoriser.

P1:

En maintenant enfoncé pendant 3 secondes LD4, LD1 et I’écran clignotent (réglage point de consigne ciel
pour P1) L'ECRAN DEVIENT VERT. En appuyant pour la deuxiéme fois consécutive sur P1, LD1 s’éteint,
LD4, LD2 et I’écran clignotent (réglage point de consigne radier pour p1). Maintenez enfoncé pendant 4
secondes P1 ou attendez sans appuyer sur aucun bouton pendant 4 secondes pour mémoriser.

LD4 reste allumé de maniére fixe pour indiquer le fonctionnement dans le programme P1.

P2:

En maintenant enfoncé pendant 3 secondes LD5, LD1 et I’écran clignotent (réglage point de consigne ciel
pour P2) L'ECRAN DEVIENT ROUGE. En appuyant pour la deuxiéme fois consécutive sur P2, LD1 s'éteint,
LD5, LD2 et I’écran clignotent (réglage point de consigne radier pour p2). Maintenez enfoncé pendant 4
secondes P2 ou attendez sans appuyer sur aucun bouton pendant 4 secondes pour mémoriser.

LD5 reste allumé de maniere fixe pour indiquer le fonctionnement dans le programme P2.

REMARQUE: Si l'utilisateur appuie instantanément sur P1, LD4 s’allume de maniére fixe, les valeurs
précédemment définies de P1 sont chargées et |I'écran deviendra VERT pour indiquer que les points de
consigne du programme P1 sont utilisés. Si l'utilisateur appuie instantanément sur P2, LD5 s’allume de
maniére fixe, les valeurs précédemment définies de P2 sont chargées et |I'écran deviendra ROUGE pour
indiquer que les points de consigne du programme P2 sont utilisés. Si |'utilisateur appuie sur FIXER en
utilisant P1 ou P2, LD4 et LD5 sont désactivés, et LD3 clignote et les valeurs de ciel et de radier pourront
étre changées a volonté. Maintenez enfoncé pendant 4 secondes P2 ou attendez sans appuyer sur aucun
bouton pendant 4 secondes pour mémoriser. LD3 reste allumé pour indiquer le fonctionnement en mode
«MANUEL».

CHRONOMETRE/COMPTE A REBOURS:

En appuyant pendant 3 secondes, LD6 et I’écran clignotent. La valeur du compte a rebours peut étre
réglée avec les boutons «haut/bas». Pour activer le compte, appuyez sur DEMARRER/ARRETER. En
appuyant sur le bouton DEMARRER/ARRETER & tout moment, on démarre le compte précédemment
défini. A la fin du compte & rebours, le vibreur retentira et LD6 clignotera pendant 10 secondes ou jusqu’a
ce que la touche DEMARRER/ARRETER soit pressée.

DEPART DIFFERE:

En appuyant pendant 3 secondes EN STATUT ETEINT de la carte, I’écran clignote. Avec les touches «
haut/bas », il est possible de régler la valeur du temps de retard du démarrage jusqu’a 99 heures et 50
minutes. Aprés 5 secondes sans changement, on quitte des réglages de départ différé et on commence le
compte a rebours au prochain démarrage. Pendant la phase de compte, les leds LD1 et LD2 clignotent
avec une fréquence par seconde. A la fin du temps, le four passe au statut ALLUME avec les valeurs du
programme P2 (recommandé pour le fonctionnement hors four). Une fois que le démarrage du départ
différé a commencé, il peut étre réinitialisé en appuyant sur le bouton ETEINT. En cas de panne de
courant pendant la phase de départ différé, elle est restaurée lorsque le courant est rétabli.

En appuyant sur le bouton ALLUME/ETEINT le four passe au statut ETEINT ET ON ANNULE LE DEPART
DIFFERE.

REMARQUE: Pour le mode CHRONOMETRE/COMPTE A REBOURS I'augmentation du chronomeétre est de 10
secondes (0,1= 10 secondes; 1,0= 1 minute)

Pour le mode DEPART DIFFERE l'augmentation du chronométre est de 10 minutes (0,1= 10 minutes; 1,0=
1 heure)

HAUT/BAS:
Par défaut, I'écran indique la température interne de la piéce, en appuyant sur le bouton «haut» ou
«bas», la température de la sonde du radier est affichée.




FONCTIONNEMENT CENTRALE

PARAMETRES DE TRAVAIL RECOMMANDES (°C)

P1 P2
Résistance ciel 320 300
Résistance radier 300 270

Le programme numéro un (P1) est destiné a un usage discontinu.
Le programme numéro deux (P2) est destiné a un usage continu.

SIGNAUX ET ALARMES

Toutes les alarmes sont accompagnées par le son du vibreur (bip de trois secondes tous les dix). Le
vibreur peut étre réduit au silence en appuyant sur n’‘importe quel bouton.

ALARME SONDE CIEL

L'alarme se produit en cas de panne de la sonde ciel. L'écran montre I'étiquette «Errl», le vibreur sonne
trois secondes tous les dix. La sortie de chauffage ciel est désactivée.

ALARME SONDE RADIER

L'alarme se produit en cas de panne de la sonde radier. L'écran montre |'étiquette «Err2», le vibreur
sonne trois secondes tous les dix. La sortie de chauffage radier est désactivée.

TEMPERATURE ELEVEE DE CARTE

L'alarme de température élevée de carte se produit lorsque la sonde de carte détecte une température

élevée.

L'écran montre que I'étiquette «Tout» clignote en tant que pré-alarme, mais la carte continue a

fonctionner normalement.
Si, apres la pré-alarme, la température de la carte augmente, I'écran affiche I'étiquette «ntc», dans ce cas
toutes les sorties sont désactivées.

PREMIERE MISE EN FONCTION

Avant d’allumer le four, Oter la pellicule de protection en évitant d’utiliser tout ustensile susceptible
d “endommager les surfaces.

A

MALGRE LES P(,)TENTIALITES THERMIQUES OFFERTES PAR LE FOUR ET POUR DES
RAISONS DE SECURITE, LA TEMPERATURE MAXIMALE AUTORISEE POUVANT ETRE
SELECTIONNEE A L AIDE DES THERMOSTATS EST DE 450°

LA MISE EN SERVICE DU FOUR NE PEUT ETRE EFFECTUEE _QUE LORSQUE
L INSTALLATION EST COMPLETE ET APRES DELIVRANCE DE LA DECLARATION DE
CONFORMITE DU RACCORDEMENT ELECTRIQUE DE LA PART DE TECHNICIENS
AGREES.

La premiére mise en marche doit étre effectuée de la fagon suivante:

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)

8)

9)
10)

Nettoyer la porte frontale avec un chiffon sec et doux de fagon a éliminer d’éventuels résidus
Brancher la fiche du cable d’alimentation a la prise électrique ;

Mettre l'interrupteur du four « ON/OFF » sur la pos. « ON » h;

Activer le fonctionnement des résistances en portant les thermostats, & la température de 150°C;
Laisser le four en marche pendant 1 h environ;

Eteindre le four en mettant le bouton « ON/OFF » (Rif.2) sur la pos.”OFF”;

Ouvrir la porte du four pendant 15 min environ de fagon a ce que d’éventuelles vapeurs et odeurs
puissent étre évacuées ;

Refermer la porte et répéter I'opération en réglant la valeur de la température interne de la
chambre sur 300°C ;

Laisser le four fonctionner pendant environ 1 h;

Eteindre les résistances en mettant le bouton « ON/OFF » sur « OFF




ALLUMAGE DU FOUR

1) Brancher la fiche du cable d'alimentation dans la prise électrique;

2) Mettre l'interrupteur du four «ON/OFF» (Rif.2) sur la pos. «ON»

3) Régler la température du four désirée;

4) Une fois que le four a atteint la température désirée affichée a I'écra, il est possible d’introduire la
pizza pour la cuire;

5) Ouvrir la porte du four manuellement en utilisant les poignées prévues;

6) Pour éclairer l'intérieur de la chambre de cuisson, appuyer sur l'interrupteur de la lampe du four;

7) Introduire la ou les pizza(s) a cuire a l'intérieur du four en se servant d’ustensiles adéquats. Il est
important d’éviter de laisser la porte ouverte trop longtemps car cela fait baisser la température.

8) Refermer la porte et controler la cuisson a travers la vitre de contrble

9) La température de cuisson de la pizza varie en fonction qu’elle est placée directement sur la pierre

réfractaire ou sur une plaque. Dans le premier cas, il est conseillé de régler la température de
cuisson a 280°C pour la base et 320°C pour le plafond; dans le deuxiéme cas au contraire, 320°C
pour la base et 280°C pour le plafond;

10) Une fois la cuisson terminée, ouvrir la porte, extraire la ou les pizza(s) et refermer la porte.

EXTINCTION DU FOUR

Une fois I'utilisation du four terminée, procéder comme suit:
Eteindre le four en mettant l'interrupteur «ON/OFF» sur «OFF».

MAINTENANCE
AVANT D’ EFFECTUER TOUT TYPE D INTERVENTION DE MAINTENANCE, IL EST
OBLIGATOIRE DE DEBRANCHER LA FICHE DE LA PRISE D’ALIMENTATION
ELECTRIQUE.

NETTOYAGE

Le nettoyage doit étre effectué a la fin de chaque utilisation en observance des normes hygiéniques mais
aussi pour la préservation de la fonctionnalité du four.

Nettoyage du plan réfractaire: cette opération doit étre effectuée lorsque le four est chaud.

Une fois la température d “environ 350°C atteinte, éteindre le four, ouvrir la porte et nettoyer le plan a
| “aide d “une brosse en fibre végétale ou en métal doux pourvue d "un manche assez long pour éviter tout
contact avec les parties chaudes du four.

Nettoyage externe du four: (surfaces en acier inox, vitre d’inspection et panneau de commandes): cette
opération doit étre effectuée lorsque le four est froid.

NOUS CONSEILLONS AA L OPERATEUR EN CHARGE D UTILISER DES GANTS
SPECIAUX ET DES VETEMENTS APPROPRIES POUR EVITER TOUT RISQUE DE
BRULURES.

LORS DU NETTOYAGE, L UTILISATION DE: JETS D EAU, POUDRES ABRASIVES,
SUBSTANCES CORROSIVES OU AUTRES, SUSCEPTIBLES D ENDOMMAGER LES
COMPOSANTS ET DE COMPROMETTRE LA SECURITE EN GENERAL EST INTERDITE
MAIS AUSSI SOUS UN PROFIL HYGIENIQUE.

Pour toute intervention de maintenance extraordinaire, réparation, et/ou remplacement, s adresser
exclusivement au revendeur agréé auprés duquel le four a été acheté et/ou a un technicien agréé, en
possession des exigences techniques et professionnelles requises par la réglementation en vigueur.

DEMOLITION
AVERTISSEMENTS GENERAUX

Au moment de la démolition du four, se conformer obligatoirement aux prescriptions des réglementations
en vigueur. Procéder a la différenciation des parties qui constituent le four en fonction des différents types
de matériaux de construction (plastique, cuivre, fer, etc....).

10



DEUTSCH

] o T I (e 12
] N I I R o I 1 = 12
ALLGEMEINE INFORMATIONEN .....ciuciiiumiemnie s snssnsnssnsnssnsussnsnnsnsnnsnsnnsnsnnsnnnnnnnnns 12
BEDEUTUNG DER ANLEITUNG ...cuiiiiiiii i 12
DER STATUS "OFEN AUS ..o it as 12
GAR ANTIE 1ttt e e 12
BESTIMMUNGSZWECK ...ttt 13
NUTZUNGSBESCHRANKUNGEN ....uuiiitueeitieeesieesstnsesstnaesesteesstnsesssnassssnaesssnaesssnaessnnaes 13
INSTALLATION ..ciciicieiiese e ssssasnasa s s s s s s s s snasassasassssasssssssnsansnssnnnssnnnsnnnnss 13
PFLICHTEN DES NUTZERS ...ttt st st s e s s s a e a e aa e aaaes 13
ELEKTRISCHER ANSCHLUSS ...t 13
KLEMMENBRET T 1euutueuusuanssuams s s s s snsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnsansnsnnsns 14
POTENTIALAUSGLEICH ..uiiiiiiiiii s 14
VERWENDUNG UND BETRIEB ...ciucueiumieiusimsismesissssisssssssssnssssnssssunsssunsnsnnsnssnsnsnnsnsnnnnnnns 15
BEDIENFELD ..euuiiiiiiii i 15
BETRIEB DER STEUEREINHETIT ..ttt st s s s s s aa s s aaennaaes 17
MELDUNGEN UND ALARME ....uiiiiiiiii i 17
ERSTINBETRIEBNAHME ...ttt 17
EINSCHALTEN DES OFENS ..oiiiiiiiii s 18
AUSSCHALTEN DES OFENS ...ttt ettt e e e a s aes 18
INSTANDHALTUNG ..ottt s sa s na s s na s s s s s s na s s nasasnssassssassasansnsansnsannnsnnns 18
R )] 18
VERSCHROTTUNG .. ittt s s s s s s s s st s nm s nmnmanmamnnmamnnmnnnns 18
ALLGEMEINE HINWEISE ..ttt et et et et et e e e e e e e e e e e aes 18

11



SERIEN
SERIELLES ETIKETT

Auf dem Etikett sind die folgenden Daten in lesbarer und unveranderlicher Form angegeben:

- Herstellername; - Seriennummer;

- CE-Kennzeichnung; - Elektrische Spannung und Frequenz (Volt/Hz);
- Modell; - Baujahr;

- Elektrische Leistung (kW/A); - Gewicht des Backofens;

- Schriftzug “Made in Italy”

ALLGEMEINE INFORMATIONEN
BEDEUTUNG DER ANLEITUNG

- VOR NUTZUNG DES BACKOFENS IST DAS LESEN UND VERSTEHEN DER VORLIEGENDEN
ANLEITUNG IN ALL IHREN TEILEN PFLICHT.

- DIE VORLIEGENDE ANLEITUNG MUSS DEM "AUTORISIERTEN BEDIENUNGSPERSONAL" STETS ZUR
VERFUGUNG STEHEN UND SORGFALTIG IN DER NAHE DES BACKOFENS VERWAHRT WERDEN.

- DIE HERSTELLERFIRMA WEIST JEGLICHE VERANTWORTUNG FUR EVENTUELLE SCHADEN AN
PERSONEN, TIEREN UND SACHEN VON SICH, DIE DURCH DIE NICHTBEACHTUNG DER IN DER
VORLIEGENDEN ANLEITUNG BESCHRIEBENEN VORSCHRIFTEN VERURSACHT WERDEN.

- DIE VORLIEGENDE ANLEITUNG STELLT EINEN WESENTLICHEN BESTANDTEIL DES BACKOFENS
DAR UND MUSS BIS ZU DESSEN ENDGULTIGER ENTSORGUNG AUFBEWAHRT WERDEN.

- DAS "AUTORISIERTE BEDIENUNGSPERSONAL" DARF AM BACKOFEN AUSSCHLIEBLICH DIE
ARBEITEN DURCHFUHREN, DIE EINDEUTIG IN SEINEN JEWEILIGEN KOMPETENZBEREICH FALLEN.

DER STATUS "OFEN AUS™

Vor Durchfiihrung jeglicher Wartungs- und/oder Einstellarbeiten am Backofen muss unbedingt die
Stromzufuhr unterbrochen werden; ziehen Sie dazu den Netzstecker aus der Netzsteckdose und gehen Sie
anschlieBend immer sicher, dass der Backofen tatsachlich aus und kalt ist.

GARANTIE

Die Garantiezeit betragt zw6lf Monate und beginnt mit dem Datum der Mehrwertsteuerrrechnung, die zum
Zeitpunkt des Kaufs ausgestellt wurde.

Innerhalb dieser Frist werden kostenlos und nur frei Lager jene Teile ersetzt oder repariert, die sich aus
gepriften und eindeutigen Griinden als Herstellungsfehler erweisen, mit Ausnahme elektrischer Bauteile
und VerschleiBteile.

Versand- und Lohnkosten sind von der Garantie ausgeschlossen.

Die Garantie erlischt, wenn festgestellt wird, dass der Schaden verursacht wurde durch: Transport,
falsche oder ungenligende Wartung, Unkenntnis des Bedieners, unbefugte Handhabung, Reparaturen
durch nicht autorisiertes Personal, Nichtbeachtung der Anweisungen in der Anleitung.

Jegliche Entschadigung gegen den Hersteller flr direkte oder indirekte Schaden, die sich aus der Zeit
ergeben, in der die Maschine auBBer Betrieb gesetzt wird, ist ausgeschlossen:

Ausfall, Warten auf Reparaturen oder in jedem Fall aufgrund der nicht physischen Anwesenheit des
Gerats.

ERSATZ MIT NICHT ORIGINALEN ERSATZTEILEN FUHREN ZU EINEM SOFORTIGEN
VERFALL DER GARANTIE UND ENTBINDEN DEN HERSTELLER VON JEGLICHER
HAFTUNG.

ﬁ AM GERAT VORGENOMMENE ANDERUNGEN/BESCHADIGUNGEN UND/ODER DER

12



BESTIMMUNGSZWECK

Die bestimmungsgemadBe Verwendung, flir die der Backofen geplant und gebaut wurde, ist die folgende:

BESTIMMUNGSGEMASSE VERWENDUNG: BACKEN VON P1ZZA, UBERBACKEN GASTRONOMISCHER
PRODUKTE UND AUFWARMEN VON SPEISEN IN EINER OFENFESTEN FORM BZW. AUF EINEM
BACKBLECH.

DER BACKOFEN DARF AUSSCHLIESSLICH DURCH DAS ZUSTANDIGE BEDIENUNGSPERSONAL
(NUTZER) GENUTZT WERDEN.

DIESER APPARAT IST NICHT FUR DEN GEBRAUCH DURCH PERSONEN (KINDER EINGESCHLOSSEN)
MIT EINGESCHRANKTEN KORPERLICHEN, SENSORISCHEN ODER GEISTIGEN FAHIGKEITEN ODER
ABER MANGELNDER ERFAHRUNG BZW. WISSEN BESTIMMT, ES SEI DENN, SIE WERDEN
ENTSPRECHEND DURCH EINE PERSON, DIE FUR IHRE SICHERHEIT VERANTWORTLICH IST, BEI
DER BEDIENUNG DES APPARATS BETREUT ODER DAFUR GESCHULT.

KINDER MUSSEN STETS BEAUFSICHTIGT WERDEN, UM ZU VERHINDERN, DASS SIE MIT DEM
APPARAT SPIELEN.

NUTZUNGSBESCHRANKUNGEN

Der Backofen, der Gegenstand der vorliegenden Anleitung ist, wurde ausschlieBlich fiir den beschriebenen
Bestimmungszweck geplant und konstruiert und jede andere Nutzung ist daher absolut verboten, um die
Sicherheit des autorisierten Bedienungspersonals und die Funktionstiichtigkeit des Ofens zu jedem
Zeitpunkt gewahrleisten zu kénnen.

INSTALLATION
PFLICHTEN DES NUTZERS

Der Ort, an dem der Backofen aufgestellt wird, muss folgende Bedingungen erfillen:

A

er muss trocken sein;

Wasserquellen missen ausreichend entfernt sein;

er muss angemessen bellftet und beleuchtet sein und die Hygiene- und Sicherheitsbestimmungen
der geltenden Vorschriften erfillen.

DER BACKOFEN DARF NICHT IN DER NAHE VON BRENNBAREN MATERIALIEN
INSTALLIERT WERDEN (HOLZ, KUNSTSTOFF, BRENNSTOFFE, GAS, ETC.). DIE
DIREKTE BERUHRUNG DER HEIBEN OBERFLACHEN DES BACKOFENS MIT
ENTZUNDLICHEN GEGENSTANDEN MUSS UNBEDINGT VERMIEDEN WERDEN.
GEWAHRLEISTEN SIE ZUDEM STETS DIE EINHALTUNG DER
BRANDSCHUTZBEDINGUNGEN. UM DEN BACKOFEN HERUM MINDESTENS 30 CM
PLATZ LASSEN.

Uberpriifen, dass die Versorgungsspannung, die Frequenz und die Leistung der Anlage mit den Werten
kompatibel sind, die Sie sowohl in den technischen Eigenschaften als auch auf dem entsprechenden

Etikett

an der Rickseite des Backofens finden. Die Charakteristika der Versorgungssteckdose missen mit

denen des am Kabel angebrachten Steckers kompatibel sein.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

A

DER ELEKTRISCHE ANSCHLUSS DES BACKOFENS AN DAS STROMNETZ DARF
AUSSCHLIESSLICH DURCH EINEN AUTORISIERTEN TECHNIKER (ELEKTRIKER)
DURCHGEFUHRT WERDEN, DER UBER DIE TECHNISCHEN UND BERUFLICHEN
VORAUSSETZUNGEN VERFUGT, DIE VON DEN GELTENDEN BESTIMMUNGEN DES
LANDES GEFORDERT WERDEN, IN DEM DER OFEN GENUTZT WIRD. DARUBER
HINAUS MUSS EINE KONFORMITATSERKLARUNG FUR DEN DURCHGEFUHRTEN
EINGRIFF VERLANGT WERDEN.

FUR DEN DIREKTEN ANSCHLUSS AN DAS STROMNETZ IST ES ERFORDERLICH, EINE
VORRICHTUNG MIT EINER OFFNUNG ZWISCHEN DEN KONTAKTEN VORZUSEHEN,
DAMIT BEI AUFTRETEN DER BEDINGUNGEN DER UBERSPANNUNGSKATEGORIE III
DIE KOMPLETTE UNTERBRECHUNG GARANTIERT WERDEN KANN, IN
UBERENISTIMMUNG MIT DEN REGELN DER INSTALLATION.
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Fur den Anschluss der Maschine an das Stromnetz ist die folgende Vorgehensweise unbedingt einzuhalten:

1. An das Klemmenbrett (ABB. A) die Leiter L1—L2—L3—N — == eines abisolierten
Versorgungskabels vom Typ HO7RNF 3G X “x” mm2 mit Aderendhiilse anschlieBen.

2. Am anderen Ende des Kabels einen genormten und polarisierten Stecker anbringen (die
Unterscheidung zwischen Phasen- und Nullleiter muss eindeutig sein).

3. Um den Backofen an 230V EINPHASIG anzuschlieBen, reicht es aus, zwischen L1-L2-L3 mit den

entsprechenden Plattchen im Geh&duse des Klemmenbretts eine Uberbriickung herzustellen

L1 Klemme N. 1

L2 Klemme N. 2

L3 Klemme N. 3

N Klemme N. 5

<+ Klemme N. 6

NACH ABSCHLUSS DES ELEKTRISCHEN ANSCHLUSSES MUSS DER AUTORISIERTE
TECHNIKER (ELEKTRIKER) EINE ERKLARUNG AUSSTELLEN, DIE DIE
DURCHGANGSPRUFUNG DES POTENTIALAUSGLEICHS BESCHEINIGT.

DER APPARAT MUSS MITTELS EINES FEHLERSTROMSCHUTZSCHALTERS (RCD) MIT
EINEM MINIMALEN AUSLOSENENNSTROM VON HOCHSTENS 30 MA
ANGESCHLOSSEN SEIN.

KLEMMENBRETT

Das Klemmenbrett befindet sich auBen an der Riickseite des Backofens.
PHASE

PHASE

400 V PHASE
3 P H NEUTRAL

GROUND ¢

PHASE

230 V NEUTRAL
1 PH
GROUND
PHASE
PHASE
230V PHASE
3 PH
GROUND
Art des Ofens Anzahl der Kabel Abschnitt (mm?2)
Einphasig, eine Kammer 3 4
Einphasig, zwei Kammern und Versionen 9 einphasig 3 6
Dreiphasen-Einkammer und Zweikammer 5 4
Dreiphasig ab Version 9 5 6

POTENTIALAUSGLEICH

Der Apparat muss in ein Potentialausgleichssystem integriert werden. Die Anschlussklemme befindet sich
in der Nahe des Versorgungsklemmenbretts des Backofens. Das Potentialausgleichskabel muss einen
Querschnitt von mindestens 10 mm?2 aufweisen.
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VERWENDUNG UND BETRIEB

BEDIENFELD
LD1 LD2
. Q”*“”*“o ................................... )
LD3 LD4 LD5
° ° °
|00 @ -
4 ;
START
A © | o
e °
LD6 LD7
7.
s, e 0| 1
BEZ. BESCHREIBUNG FUNKTION
1 ‘ “EIN/AUS” Driicken, um den Ofen ein- oder auszuschalten.
2 ‘ ")+ Driicken, um die Anzeigewerte zu erhéhen oder zu verringern
3 ‘ “SET” Driicken, um die Einstellungen anzupassen.
4 ‘ "P1" Programm eins Driicken, um Programm Nummer 1 zu wahlen.
5 ‘ "P2" Programm zwei Driicken, um Programm Nummer 2 zu wahlen.
6 ‘ TIMER/COUNTDOWN Driicken, um den Timer einzustellen.
7 ‘ VERZOGERTER START Dricken, um den verzdgerten Start einzustellen.
8 ‘ INNENLEUCHTE Driicken, um das Licht in der Kammer ein- oder auszuschalten
9 ‘ START/STOPP Dricken, um eine Funktion zu starten oder zu stoppen.
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SET:

Bei kurzem Druck leuchtet LD3 konstant, LD1 und die Anzeige blinken (Einstellung SOLLWERT OBEN).
Bei zweimaligem kurzem Driicken hintereinander leuchtet LD3 konstant, LD2 und die Anzeige blinken
(Einstellung SOLLWERT UNTEN).

Die -/+ Tasten verwenden, um die gewiinschte Temperatur zu wahlen.

4 Sekunden lang gedrickt halten oder 4 Sekunden warten, ohne eine Taste zu dricken, um zu speichern.

P1:

Wird LD4 3 Sekunden lang gedriickt gehalten, blinken LD1 und die Anzeige (Einstellung des Sollwerts
oben flir P1). Beim zweiten aufeinanderfolgenden Driicken von P1 schaltet sich LD1 ab, LD4, LD2 und die
Anzeige blinken (Einstellung Sollwert unten fir P1). P1 4 Sekunden lang gedriickt halten oder 4 Sekunden
warten, ohne eine Taste zu driicken, um zu speichern.

LD4 bleibt permanent eingeschaltet, um den Programmbetrieb P1 anzuzeigen.

P2:

Wird LD5 3 Sekunden lang gedriickt gehalten, blinken , LD1 und die Anzeige (Einstellung des Sollwerts
oben fir P2). Beim zweiten aufeinanderfolgenden Driicken von P2 schaltet sich LD1 ab, LD5, LD2 und die
Anzeige blinken (Einstellung Sollwert unten fiir P2). P2 4 Sekunden lang gedriickt halten oder 4 Sekunden
warten, ohne eine Taste zu driicken, um zu speichern. LD5 bleibt permanent eingeschaltet, um den
Programmbetrieb P2 anzuzeigen.

ANMERKUNGEN: Wenn der Benutzer P1 drickt, schaltet sich LD4 sofort ein und leuchtet kontinuierlich,
die zuvor eingestellten Werte von P1 werden geladen. Wenn der Benutzer P2 drickt, schaltet sich LD5
sofort ein und leuchtet kontinuierlich, die zuvor eingestellten Werte von P2 werden geladen. Wenn der
Benutzer SET drickt, wahrend P1 oder P2 verwendet werden, schalten sich LD4 und LD5 aus, LD3 blinkt
und die Werte flir oben und unten kénnen nach Belieben gedndert werden.

SET 4 Sekunden lang gedrickt halten oder warten, um zu speichern. LD3 bleibt permanent eingeschaltet,
um den ,MANUELLEN" Betrieb anzuzeigen.

TIMER/COUNTDOWN:

Wenn die Taste 3 Sekunden lang gedriickt wird, blinken LD6 und die Anzeige. Der Countdown-Wert kann
mit den Tasten "auf/ab" eingestellt werden. Um die Zahlung zu aktivieren, START/STOPP driicken. Durch
Driicken der START/STOPP-Taste wird jederzeit die zuvor eingestellte Zadhlung gestartet. Am Ende der
Zahlung ertdont der Summer und LD6 blinkt 10 Sekunden lang oder so lange, bis die START/STOPP-Taste
gedrickt wird.

VERZOGERTER START:

Wenn 3 Sekunden lang IM AUS-ZUSTAND der Platine gedrickt wird, blinkt die Anzeige. Mit den Tasten
"auf/ab" kann die Einschaltzeit um bis zu 99 Stunden und 50 Minuten verzdégert werden. Nach 5 Sekunden
ohne Anderungen werden die Einstellungen fiir den verzégerten Start verlassen und der Countdown
beginnt beim nachsten Einschalten. Wahrend der Zahlphase blinken die LEDs LD1, LD2 im
Sekundenabstand. Nach Ablauf der Zeit geht der Ofen auf die Werte im Programm P2 in den EIN-Zustand
Uber (empfohlen bei Nicht-Vollbetrieb des Ofens). Sobald der verzégerte Start gestartet ist, kann er durch
Driicken der Taste AUS zuriickgesetzt werden. Im Falle eines Stromausfalls wahrend der verzdgerten
Startphase wird sie bei Wiederherstellung der Stromversorgung wiederhergestellt.

Durch Driicken der EIN/AUS-Taste kehrt das Geréat in den AUS-Zustand zuriick und der VERZOGERTE
START WIRD ABGEBROCHEN.

ANMERKUNGEN: Fur den TIMER/COUNTDOWN-Modus betragt der Zuwachs des Timers 10 Sekunden
(0,1= 10 Sekunden; 1,0= 1 Minute)

Fir den Modus VERZOGERTER START betragt der Zuwachs des Timers 10 Minuten

(0,1= 10 Minuten; 1,0= 1 Stunde)

-/+:
StandardmaBig zeigt das Display die Temperatur der oberen Widerstande an; wird die "-" oder "+" Taste
gedrickt, wird die Temperatur der unteren Widerstdnde angezeigt.
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BETRIEB DER STEUEREINHEIT

EMPFOHLENE ARBEITSEINSTELLUNGEN (°C)
P1 P2
Widerstand oben 320 300
Widerstand unten 300 270

Programm Nummer eins (P1) ist fiir den unterbrochenen Gebrauch bestimmt.
Programm Nummer eins (P2) ist fiir den kontinuierlichen Gebrauch bestimmt.

MELDUNGEN UND ALARME

Alle Alarme werden von einem Summton begleitet (ein drei Sekunden langer Piepton alle zehn Sekunden).
Der Summer kann durch Driicken einer beliebigen Taste stumm gestellt werden.

ALARM SONDE OBEN

Der Alarm tritt im Falle eines Fehlers in der oberen Sonde auf. Auf dem Display erscheint die Bezeichnung
"Errl", der Summer ertént alle zehn Sekunden drei Sekunden lang. Der Ausgang Heizung oben wird
deaktiviert.

ALARM SONDE UNTEN

Der Alarm tritt im Falle eines Fehlers in der unteren Sonde auf. Auf dem Display erscheint die
Bezeichnung "Err2", der Summer ertént alle zehn Sekunden drei Sekunden lang. Der Ausgang Heizung
unten wird deaktiviert.

HOHE TEMPERATUR PLATINE

Der Alarm hohe Temperatur Platine tritt auf, wenn die Sonde der Platine eine hohe Temperatur feststellt.
Die Anzeige blinkt und zeigt "All" als Voralarm an, die Platine arbeitet jedoch normal weiter.

Wenn die Platinentemperatur nach dem Voralarm ansteigt, erscheint auf dem Display die Bezeichnung
"ntc", in diesem Fall werden alle Ausgdnge deaktiviert.

ERSTINBETRIEBNAHME

Vor Einschalten des Backofens die Schutzfolie entfernen; dabei mdglichst keine spitzen Gegenstdnde
benutzen, die die Oberflachen beschadigen kénnen.

UNGEACHTET DER THERMISCHEN LEISTUNGEN, DIE DER BACKOFEN BIETET,
SOLLTE DIE ZULASSIGE, MIT DEM TEMPERATURREGLER WAHLBARE
HOCHSTTEMPERATUR AUS SICHERHEITSGRUNDEN 450°C BETRAGEN.

DIE INBETRIEBNAHME DES BACKOFENS DARF ERST NACH ABGESCHLOSSENER
INSTALLATION UND AUSSTELLUNG DER KONFORMITATSERKLARUNG FUR DEN
ELEKTRISCHEN ANSCHLUSS DURCH DEN AUTORISIERTEN TECHNIKER
VORGENOMMEN WERDEN.

Bei der Erstinbetriebnahme wie folgt vorgehen:

1. Reinigen Sie die Backofenfront mit einem weichen, trockenen Tuch, um eventuelle Riickstande zu
entfernen;

2. Den Stecker des Stromkabels an die Steckdose anschlieBen;

3. Den Schalter der Widerstande auf die Pos.”1” stellen;

4. Den Betrieb der Widerstande aktivieren, dazu die Temperaturregler auf eine Temperatur von
150°C einstellen;

5. Den Backofen flr etwa 1 h laufen lassen;

6. Den Betrieb der Widersténde deaktivieren, dazu die Temperaturregler (Ref.2) auf die Pos.”0”
stellen; die zugehoérigen Kontrollleuchten gehen aus;

7. Die Backofent(r fir etwa 15 Min. 6ffnen, um eventuelle Dampfe und Geriiche austreten zu lassen;

8. Die Tur wieder schlieBen und den unter Punkt 4) beschriebenen Vorgang wiederholen; diesmal die

Temperaturregler (Ref.2) entsprechend der Angaben auf dem Drehknopf auf eine Temperatur von
400°C stellen.

9. Den Backofen flr etwa 1 h laufen lassen;

10. Den Betrieb der Widerstande deaktivieren, dazu die Temperaturregler auf die Pos. “0” stellen; die
zugehdorigen Kontrollleuchten gehen aus;

11. Den Backofen ausschalten.
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EINSCHALTEN DES OFENS

1. Den Stecker des Stromkabels an die Steckdose anschlieBen;

2. Den Schalter der Widerstande auf die Pos.”I” stellen;

3. Den Betrieb der Widerstande aktivieren;

4. Wenn der Backofen die gewilinschte Temperatur erreicht hat, welche auf dem Thermometer ablesbar
ist, kdnnen die zu backenden Pizzen in den Backofen gegeben werden;

5. Die Ofentidr manuell mit den daflir vorgesehenen Griffen 6ffnen;

6. Um den Innenraum des Backofens zu beleuchten den Schalter der Backofenlampe driicken;

7. Die zu backende(n) Pizza/Pizzen mithilfe geeigneter Utensilien in den Backofen geben. Es ist wichtig,
die Tlr dabei nicht zu lange gedffnet zu lassen, da die austretende Hitze die Backofentemperatur
absenkt;

Die Tur wieder schlieBen und den Garvorgang lber das Sichtfenster kontrollieren;

Die Gartemperatur der Pizza variiert je nachdem, ob sie direkt auf die Steinbackflache oder auf ein
Backblech gegeben wird. Im ersten Fall empfehlen wir,die Unterhitze auf 280°C und die Oberhitze auf
320°C einzustellen;im zweiten Fall hingegen die Unterhitze auf 320°C und die Oberhitze auf 280°C;
10. Nach dem Garen die Pizza herausnehmen

AUSSCHALTEN DES OFENS

Den Ofen ausschalten, dazu die Schalter, die die Widerstande aktivieren, sowie die Temperaturregler auf
die Pos. "0" stellen.

© @

INSTANDHALTUNG
VOR DER DURCHFUHRUNG JEGLICHER INSTANDHALTUNGSARBEITEN MUSS DER
STECKER DES BACKOFENS AUS DER NETZSTECKDOSE GEZOGEN WERDEN.

REINIGUNG

Die Reinigung muss am Ende eines jeden Gebrauchs unter Beachtung der Hygienevorschriften und des
Schutzes der Funktionstlichtigkeit des Backofens durchgefiihrt werden.

Reinigung der Steinbackfldche: diese Arbeit muss bei heiBem Ofen erledigt werden.

Wenn der Ofen eine Temperatur von etwa 350°C erreicht hat, schalten Sie ihn aus, 6ffnen Sie die Tir und
reinigen Sie die Fldche mithilfe einer Blrste mit Borsten aus Pflanzenfasern oder weichem Metall und
einem langen Stiel, um die Berihrung der heiBen Teile zu vermeiden.

AuBere Reinigung des Backofens: (Edelstahloberfliache, Sichtfenster und Bedienfelder): diese Arbeit
muss bei kaltem Ofen erledigt werden.

SCHUTZHANDSCHUHE UND KLEIDUNG ZU TRAGEN, UM VERBRENNUNGEN ZU
VERMEIDEN.

FUR DIE REINIGUNG DURFEN NICHT BENUTZT WERDEN: STRAHLWASSER,
SCHLEIFMITTEL, ATZENDE SUBSTANZEN UND ALLES ANDERE, DAS DIE
KOMPONENTEN BESCHADIGEN BZW. DIE SICHERHEIT IM ALLGEMEINEN UND VOR
ALLEM DIE HYGIENISCHEN BEDINGUNGEN BEEINTRACHTIGEN KANN.

ii WIR EMPFEHLEN DEM BEDIENUNGSPERSONAL, ENTSPRECHENDE

Wenden Sie sich fir jeden auBerordentlichen Wartungseingriff, jede Reparatur und/oder den Ersatz von
Komponenten ausschlieBlich an den autorisierten Handler, bei dem Sie den Backofen gekauft haben, bzw.
an einen autorisierten Techniker, der die technischen und beruflichen Anforderungen erflillt, die von den
geltenden Bestimmungen gefordert werden.

VERSCHROTTUNG
ALLGEMEINE HINWEISE

Halten Sie sich bei der Verschrottung des Backofens unbedingt an die Vorschriften der geltenden
Richtlinien. Zerlegen Sie den Backofen und sortieren Sie die einzelnen Teile nach Materialart (Kunststoff,
Kupfer, Eisen, etc.).
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NMEPBOKYPCHUK
CEPUNHAS 3TUKETKA

CepuiiHbii HOMep NpeacTaBnsieT coboit 3TUKETKY CEPOro LBeTa, KOTopasl KPernuTCs Ha TbiSIbHYIO CTOPOHY
neuu.
Ha aTukeTky MeToaoMm wenkorpadum pasbopunmBo HaHECEHb! cneayowmne AaHHbIe:

- HasBaHue npousBoauTens; - CepuiiHbIn HOMEp;
- MapkupoBka CE; - DneKkTpuYyeckoe HanpsxeHune n yactota Toka (Volt/Hz = Bonbt/IL);
- Mogenb; - 'oa BbINyckKa;

- DnekTtpuyeckas mowHoctb (KkW/A = kBT/A);- Bec neuu;
- «Made in Italy» («CoenaHo B Utanumn»)

OBbLWAA NHOOPMALUNUA
HA3HAYEHWE NMHCTPYKLUMNN

- [epepn akcnnyaTtauueln neuyn Heo6xoaMMO BHUMATENBHO NPOYMTaTh HACTOALWYO MHCTPYKLUUIO 1
YCBOUTb BCE €€ MOJIOXKEHUS.

- HacToswas MHCTpYyKUMSa A0XKHa BCerga HaxoAMUTbCSA B pacrnopsi>XeHUn aBTOPU30BaHHOIMo nepcoHana
N XpaHUTbCS Ha paboyeM MecTe psSAOM C Meuyblo.

- [llpousBoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a NpUYMHeHue yuepba nepcoHany nunm MMyLecTBy,
BO3HMKLUEE B pe3ysbTaTe HecobnoaeHna NpaBui, U3NI0XEHHbIX B HacToawen MHCTpyKuuu.

- HacTtoswasa MHCTpyKumMS 9BASETCA HEOTbEMIEMON YaCTbl KOMMJIEKTA NOCTaBKU Mevn v A0SXKHa
XPaHUTLCSA A0 OKOHYaHMSA CpOKa 3KCniyaTaunum U MOMEHTa yTuamMsaummn neudu.

- ABTOpM30BaHHbLIM NepcoHaa MMEET NpaBo BbINOAHATbL TO/IbKO TOT 06beM paboT, KOTOPbIN BXOAUT B
€ero KoMneTeHUu!IO0.

NEYb B BbIKJIDYEHHOM PEXWUME

Mepea BbIMOSHEHMEM /1H06LIX paboT NO TEXHNUYECKOMY 0B6CNYXUBAHUIO U/UNN perynnpoBKe neyb
H€O6XOLI,VIMO 06ECTOLWITb, BbITallMB WUTENCENBbHYIO BUJIKY U3 PO3ETKU IJIEKTPONUTAHUA, U y6e,CI,VITbC9|, 4yTo
neyb A4eNCTBUTE/IbHO BbIK/IIOYEHA M OXJIa)AeHa A0 KOMHATHOWM TeMnepaTtypsbl.

FAPAHTUA

CpoK AencTBus rapaHTUu cocTaBnseT ABeHaauaTbh MecsueB U HauMHaeTcsa C AaThl, YKa3aHHOW B TOBApHOM
yeke, BblAAHHOM BO BpeMs npuobpeTeHus ToBapa.

B TeueHue gaHHoro nepmona nposoanTcsa 6ecnnatHas 3aMeHa, TO/IbKO Ha YCNOBUAX ppaHKo-npeanpusatne
Npou3BOAUTENS, KOMMNOHEHTOB, B KOTOPbIX, NO YCTAHOB/IEHHbLIM NpUYnHaM, obHapyXeHbl
NpoOn3BOACTBEHHbIE AedeKTbl, 33 UCK/TIOYEHUEM SNEKTPUYECKUX KOMMOHEHTOB U AeTanemn, nogBep>XeHHbIX
N3HOCY.

N3 rapaHTMm NCKNOYAIOTCS pacxoAbl Ha OTNpaBKy W onnaTy paboTbl nepcoHana.

[@apaHTNa HeaencTBUTENIbHA B CNyYasaX, KOraa yCTaHOB/IEHO, YTO MOHECEHHbIN yuwepb cBsA3aH C:
TPaHCMOPTUPOBKOWN, HEMPABUSIbHLIM MW HEAOCTATOUYHbIM TEXO6CYXXMBAHNEM, HEOMbITHOCTLIO OMNEepaToposB,
HapyLweHWeM LenoCTHOCTU, PEMOHTA, BbINO/IHEHHOIO HEYNOJHOMOYEHHbIM NepcoHanoM, HecobnioaeHnem
WHCTPYKLUMNA.

NckntovaroTcs nobble KOMNeHcaunum co CTOPOHbI MPOM3BOAMTENS 3a NMPSMON UM HeENpsSMOn yuwepb,
NMOHECEHHbIV B pe3ynbTaTe NPOCTOS MalUWHbI, CBA3AHHOIMO C:

aBapuen, oXXxnaaHueMm pemMoHTa u ¢ NibbiM dU3MYEeCKMM OTCYTCTBMEM annapaTtypbl.

MCNOJIb3OBAHVNE HEOPUIMHAJIbHbIX OETANEA BEAET K AHHY/IMPOBAHUIO

c NPOBEAEHUE HECAHKLIMUOHNPOBAHHbIX MAHUNYIAUUA N/ NN
FAPAHTUU U OCBOBOXXOAET NMPOU3BOAUTENSA OT JIO6OM OTBETCTBEHHOCTM.
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HA3HAYEHME NEYEN

[Meub CKOHCTpYyMpOBaHa U NpomsBeaeHa UCKNUYUTENbHO ANA CneayoLwmnx uenemn:

MPEAMOJIATAEMOE NCIOJIb3OBAHUE: BbINEYKA MALLbl, SANTEKAHWME TACTPOHOMUYECKUX
MPOAYKTOB B MAHUPOBOYHbIX CYXAPAX WU/WUJTIN TEPTOM CbIPE, PASOIPEB MULLEBbIX
MPOAYKTOB B ®OPMAX AJ14 BbIMNEYKW.

MEYb NMPEAHASHAYEHA ONA SKCIJTIYATAUUN NCKNMIOYUTENTIbHO ABTOPU30BAHHBIMIK
MNOJIb3OBATENAMU (OMEPATOPAMU).

AAHHbBIA AMNAPAT HE NPEAHA3HAYEH N8 SKCMIYATAUNM OETBMU U IUUAMU C
OrPAHNYEHHBIMN OU3NYECKNMU, TAKTUJIbHBIMWN N YMCTBEHHbIMW CMMOCOBHOCTAMW, NNBO
C HEAOCTATO4YHbLIM OMbITOM U 3HAHUAMU, EC/TN OHWN HE HAXOOATCA Nog KOHTPOJIEM WA
HE MPONHCTPYKTUPOBAHbI JINLLOM, OTBETCTBEHHbIM 3A X BE3OMACHOCTb.

HEOBXOANMMO CNEANTb 3A AETbMW N HE AOMYCKATb UX UIPbl C AMMAPATOM.

OrPAHUYEHUSA NPU SKCMNJTIYATALUNN

Meub CKOHCTPYMpOBaHa 1 Npomn3BeAeHa UCKIIOUNTENBHO AN LeNen, yKasaHHbIX B. TakuM obpasom, Nnobol
WMHOM TUMN UCMOJSIb30BaHUSA KaTeropnyeckun 3anpelleH Bo nsbexxaHne TpaBMUPOBAHMS aBTOPU30BaHHbIX
onepaTopoB M MOBPEXAEHUS CaMOIi Neuu.

YCTAHOBKA
WHCTPYKLIUM ANSAA NOJIb3OBATENSA

MecTto YCTAHOBKM Neyn AO0/IXKHO OTBEYATb CNEAYOWNM YCNTOBUAM!

A\

Cyxasa nnowagka

NcTouHnkm Boabl HA 6@30NacHOM pacCTOAHUM

BeHTVI)'IﬂLLVIFI M ocBelweHne naowagkum, oreevarwuime ,CleVICTBYIOLLJ,VIM Tpe6OBaHVIF|M rT§MrmeHbl n
6e3onacHocTu.

HE CJZIEQAYET YCTAHABJINBATb NEYb B HENOCPEACTBEHHOW B/IN30CTU OT
JIEFKOBOCN/TAMEHAOLWNXCA MATEPUANOB (AEPEBAHHbIX N NJIACTUKOBbIX
NAHEJIEN, EMKOCTEW C FOPHOYUMMU XXNAKOCTSAMU, FA30M U T.A.). HE
OOMNYCKAWTE KOHTAKTA JIEFKOBOCMJ/IAMEHSIOLWMXCA NPEAMETOB C
rorA4MMn NOBEPXHOCTAMM NEYN. OBECNEYbTE HAAEXHYIO
MOXAPOBE3ONACHOCTb. MO NEPUMETPY NEYN OCTABbTE HE MEHEE 30 CM
CBOBOAHOIO NPOCTPAHCTBA

YbeauTtech, UTO XapakTepPUCTUKU CUCTEMbI 3JIEKTPONUTaHNS B MECTe yCTaHOBKM COOTBETCTBYHOT
nokasaTesnisiM, HaHeCEHHbIM Ha TabNMUKy C TEXHUYECKUMUN AAHHBLIMU U MPeACTaBNEeHHbIM B pasgenax u
TEXHUYECKMX XapaKTEPUCTUK. XapaKTEPUCTUKM SNTEKTPUYECKOM PO3eTKM AO/KHbI COOTBETCTBOBATh
TEXHUYECKMM AAHHbIM BUJIKU CUIIOBOIO LWWHYpa.

NOAKJ/TIOMEHUE K 3JIEKTPUYHECTBY

A

NOAKNMHOYEHUE K CETU SJIEKTPONMUTAHUA CJTIEAYET NPON3BOAUTDb TOJIbKO
CUJIAMN ABTOPU3OBAHHOIO TEXHUYECKOIO CNEUUANIUCTA (3JIEKTPUKA),
YbUN TEXHUNYECKUE N MPO®ECCUNOHAJIbHBIE HABbIKA COOTBETCTBYIOT
TPEGOBAHUSAM OEWUCTBYIOLWMUX B CTPAHE YCTAHOBKM PErYJIMPYIOLWUX HOPM.
MO OKOHYAHUIO PABOT TAKOW TEXHUYECKUA CNELUAJIUCT OBA3AH BbIAATb
AEKJTAPALINIO COOTBETCTBMUA.

B COOTBETCTBMU C MECTHBIMN N HALUNOHAJ1IbHbIMWU PETYJINPYIOLLLMUMU
HOPMAMM B JIMHUIO NEKTPONMUTAHUA HEOBXOAUMO BPE3ATb YCTPOMCTBO
BE3OINACHOCTU B BUAE ANDODEPEHLMNAJIBHOIO
BbIKJIIOUATEJ1S1/NPEPbLIBATENIAA LLENU, CBA3AHHOIO C YCTAHOBKOW OBLUEN
CUCTEMbI 3A3EMJIEHUA.
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[ns coeaMHeHWs annapaTa C 3N1eKTPUUYECKOW CeTblo NpoAenanTe HuxXecneayowmne onepaunn:

1. noakntounTe nposoda K knemmam L1—L2—L3—N —= cunosoro wHypa tmna HOZ7RNF 3G X "x" MM
CO CHATMEM 3KpaHMpYylowen 060/104KMN C MOMOLLbIO TMHENKN;

2. coeanHuTe ApPYron KOHeL LWWHypa v BUAKY, pa3beputecb C NOASPHOCTLIO U KOHTaKTaMu C y4éTOM
LBeTa M30M59UMKn NpoBoAoB (pasnmune mexay ¢ha3on n HENTPasnblo AO/HKHO 6biTb OUEBUAHBIM);

3. ANl NOAK/II0YEHUS neun K ogHodasHoM ceTu HanpskeHnem 230 B 4oCcTaTouyHO COEAMHUTD KITIEMMbI

L1-L2-L3 MOCTOM C MOMOLLbIO CheumanbHbIX NAacTUH, HAaXoAALWNXCS B KJIEMMHOM KOpO6Ke.

L1 KnemMma N. 1

L2 KnemMma N. 2

L3 KnemMma N. 3

N Knemma N. 5

=<+ Knemma N. 6

MO 3ABEPLUEHMIO PABOT MO 3JIEKTPNYECKOMY NOAKJ/TIOMEHUIO ATNMNAPATA

ABTOPU3O0BAHHbIW TEXHUYECKNIA CNELUANNUCT (JIEKTPUK) OBSA3AH BbIAATb
AEKJTIAPALMIO C NOATBEPXXAEHUWEM LENTOCTHOCTU 3KBUMNMOTEHLUMAJIbBHOIO
SALLNTHOIO KOHTYPA.

SNNEKTPONMNTAHMUE AMNMNAPATA OCYLUECTBJIAETCA YEPE3 yCTPOVICTBq
3ALLUNTHOI o OTKJIKYEHNA (Y30), HACTPOEHHOE HA HOMUHAJIbHbIN
OCTATOYHbIN PABO4YNU TOK, HE NMPEBbILWIAIOLLNAX 30 MA.

KJIEMMHASA KOPOBKA

KnemMMmHas KOpO6Ka pacnonaraeTcd Ha BHEWHUX KPEMIEHNAX Ha 3aHEN CTEeHKe neyu.
PHASE

PHASE

400V PHASE
3 P H NEUTRAL

GROUND ¢

PHASE

230 V NEUTRAL
1 PH
GROUND ¢
PHASE
PHASE
230 v PHASE
3PH
GROUND
Tvn neun N nposopos CeueHue (mmz2)
OaHodasHbI, ogHa KOMHaTa 3 4
OpHodasHble AByXKaMepHble U 9 oaHOMAa3HbIX BEpCUi 3 6
TpexdasHbli OAHOKaMepPHbIV U ABYXKaMepPHbIM 5 4
TpexdasHbii 0T Bepcun 9 1 Bblle 5 6

3KBUMNOTEHUMAJIbHOE YCTPOMUCTBO

AnnapaT cneayeT NoAKAUYNTb Yepe3 3KBUNOTEHLMaNbLHoe yCTpoicTeo. CoegnHUTENbHas Knemma
HaxoAuTCs psSAOM C KIeMMHOW Kopobkol. lNMonepeyHoe cedeHne cCOeaANHUTENIbHOO NpoBoAa AO/IKHO
COCTaB/iATb He MeHee 10 MM 2.
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IKCNMJNIYATAUMA U NPUHUUN PABOTDI
NAHEJ1Ib YNIPABJIEHUSA

LD1 LD2

g ° Aree ”*”O B Y

LD6 LD7

0o o .

nos. OMUCAHME ®YHKLNA

1 |ON/OFF HaxXmMunte Ansa BKAKYEHUS NN BbIK/THOYEHUS Medn.

2 | BBEPX/BHWN3 HaxxmMute Ang yBeMYeHUs Uan yMeHbLUIEeHUS 3Ha4YeHUN Ha
aucnnee.

3 |[SET ‘Ha)KMVITe AN HACTPOMKU AAHHbIX.

4 |P1 nporpamMa oauH ‘Ha)KMVITe Ans Bblbopa nporpaMMmbl Homep 1.

5 |P2 nporpamMma gBa ‘Ha)KMVITe Ans Bbibopa nporpaMMbl HOMep 2.

6 |TIMER/COUNTDOWN ‘Ha)KMVITe ONs1 YCTaHOBKMW TalMepa.

7 |OTJIOXKEHHOE Ha>xMnTe ons HaCTPOMKM OTNOXKEHHOIO BK/IIOYEHUS

BKJTIOYEHUE

8 | BHYTPEHHEE OCBELLEHWE HaxxmMute Ang BKAKOYEHUSA UNWN BbIK/IIOYEHUS BHYTPEHHEro
OCBELLeHNs B Kamepe.

9 |START/STOP HaxMute Ang 3anycka uam oCTaHOBKU QYHKLUN.
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SET:

OT oaHoro HaxaTtusa LD3 3aroputcsa poBHbIM cBeToM, LD1 v ancnnen muratoT (perynmpoeka SETPOINT
CBOOA )

OT ABYX KpaTKOBPEMEHHbIX HaxaTtun LD3 3aroputcsa poBHbIM cBeTOM, LD2 n aucnnen muratoT
(perynuposka SETPOINT OCHOBAHMUSA )

YoepxuBanTe HaxaTon 4 CEKyHAbl WX NOAOXANTE 4 CEeKYHAbl, HE HaXXMMas HUKaAKMUX KHOMOK, ANs
COXpaHeHUsa B NaMsATK.

P1:
Ecnu yaepxuBaTtb B TeueHmne 3 cekyHa HaxaTtbiM, LD4, LD1 n aucnnen muratoT (HacTporika set point ceoaa
ans P1) OVCNNEN CTAHOBWUTCS 3E/TIEHOIMO LBETA. Mpu noBTOpHOM HaxaTuu P1 LD1 oTknouaeTcs,

LD4, LD2 n gncnnen muratoT (HacTpolika set point ocHoBaHus ans P1). YaepxuBanTe HaxaTbiM B Te4eHne
4 cekyHA P1 nnu nopoxaute, He HaXMMasa KHOMOK, B TeyeHne 4 ceKyHa ANns COXpaHeHUs B NaMATW.
LD4 ocTaetcsa ropeTb pOBHbIM CBETOM, yKa3biBas Ha paboTy B nporpamme P1.

P2:
Ecnu yaepxuBaTb B TeyeHme 3 cekyHpa HaxaTbiM, LD5, LD1 n gucnnen muratT (HacTpomnka set point ceoaa
ans P2) OVCNNEN CTAHOBUTCS KPACHOIO LIBETA. Mpu noBTOpHOM HaxaTtum P2 LD1 oTkntovaeTcs,

LD5, LD2 n gucnnen muratoT (HacTpolrika set point ocHoBaHus ans P2). YaepxuBanTe HaxaTbiM B TeYEHMe
4 cekyHA P2 vnv noaoXauTte, He HaXXMMas KHOMOK, B TeUeHne 4 ceKyHA A8 COXPaHeHUs B NaMsATu.
LD5 ocTaetcsa ropeTb pOBHbIM CBETOM, yKa3biBas Ha paboTy B nporpamme P2.

MPNUMEYAHWA: Ecnn nonb3oBaTenb KpaTKOBpeEMEHHO HaxMeT P1, LD4 3aroputcsi pOBHbIM CBETOM,
3arpy3sTcsa paHee 3afaHHble 3HadeHus P1 v gaucnnen ctaneTt 3EJIEHOIO uBeTa, ykasbiBas Ha
MCnosab3oBaHME HacTpoek nporpammbl P1. Ecnn nonb3oBatenb KpaTKOBpeEMeHHO HaxMeT P2, LD5 3aroputcs
POBHbLIM CBETOM, 3arpy3sTCcsl paHee 3adaHHble 3HauyeHusa P2 n aucnnen ctaHnet KPACHOIO uBeTta, ykasbiBas
Ha McNonb30OBaHWe HacTpoek nporpammbl P2. Ecnn nonb3oBaTtenb HaxmeT SET Bo BpeMms paboTtsl P1 nnn
P2, LD4 n LD5 noracHyT, a LD3 6yaeT muratb. 10 XenaHuUo MOXHO M3MEHUTb 3HAYEHNs cBoda U
OCHOBaHMS. YaepXmBanTe HaxaTtbiM 4 cekyHAbl P2 Uiy nogoXxauTte, He HaXuMasi HUKakuxX KHOMOK B
TeyeHue 4 cekyHA, A9 coxpaHeHus B namatu. LD3 ocTtaeTcsa ropeTb, ykasbiBas Ha paboTy B pexume
PYYHOMU .

TIMER/COUNTDOWN:

Mpu HaxxaTum B TeyeHme 3 cekyHa muratotT LD6 n gucnnen. C noMoLbio KHOMOK "BBEPX/BHMU3" MOXHO
HacTpouTb 3HadyeHue obpaTHoro otcyeTta. [nsa Havyana otcyeTa HaxmmTe START/STOP. Haxatne KHoMnku
START/STOP B nto60o MOMEHT 3anyckaeT paHee HAaCTPOeHHbIN oTcueT. NMocne 3aBepLlueHns oTcyeTa
pasfaeTcs curHan 3ymmepa, a LD6 muraet 10 cekyHa vnm Ao HaxaTtus kHonku START/STOP.

OT/TOXXEHHOE BKJTFOMEHME:

Mpu 3-cekyHaHOM HaxaTuu IN STATO OFF nnatbl gucnnen muraet. C noMowbio KHOMokK "BBepx/BHMU3"
MOXHO 3a4aTb 3Ha4YeHne BPEMEHWN 3aepXKn Npu BKAOYeHUN A0 99 yacoB U 50 MUHYT. Ecnn B TedeHue 5
CeKyHJ HNYero He U3MEHSEeTCs, OCYLLECTBAAETCS BbIX0 U3 HACTPOEK OT/IOXKEHHOIO BKIKOYEHUS U
HauMHaeTcs obpaTHbIM OTCYET A0 CNeaylLlero BkadeHus. Ha atane otcueTta ceetoauoabl LD1, LD2
MUraloT C YacTOTON OAMH pa3 B CekyHAay. o ncreyeHmn BpeMeHun neyvb nepexoant B ctatyc ON co
3Ha4YeHMsaIMKU nporpammbl P2 (pekoMeHAoOBaHbl A1 paboTbl He B pexunme neyn). lNocne BKAKOYEHUS
OT/I0XXEHHOro CTapTa ero MoXHo cbpocuTb Ha)katueM kHonkn OFF. Mpun OTCYTCTBMM NUTAHMUS Ha dTane
OT/IOXXEHHOr0 BKAOYEHNSA Takaa PyHKLUNA BOCCTaHaBIMBAETCS BMECTe C BOCCTAaHOBIEHNEM noAayun
nUTaHus .

OT HaxaTus kHonkn ON/OFF neub npusoauTtca B ctatyc OFF, OTJIOXKEHHOE BKNHOYEHVNE OTMEHAETCA.
NPUMEYAHUA: Ona pexnma TIMER/COUNTDOWN pocTt Tanmepa paseH 10 cekyHaaMm

(0.1= 10 cekyHa; 1.0= 1 MuHyTa )

Ons pexuma OTJIOXKEHHOIO BKJTIOYMEHWA pocT TaiMepa pasBeH 10 MUHYyTaM

(0.1= 10 mMuHyT; 1.0= 1 vac)

BBEPX/BHWU3:
Mo yMmon4yaHuio Ha Ancnnee BbIBOAMTCA TeMnepaTypa BHYTpu Kamepbl. Mpu Haxkxatum KHonku "Beepx" nnu
"BHM3" BbIBOAMTCSA TeMrnepaTypa AaTyMKa OCHOBaHMS.
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NMPUHUWMN PABOTbI BJIOKA YINPABJIEHUA

PEKOMEHOBAHHbIE PABOYUE HACTPOWMKMW (°C)

P1 P2
HarpeBaTesnbHbIN 320 300
3/1IEMEHT cBOAa
HarpesaTtenbHbIN 300 270
3/IEMEHT OCHOBAaHMUS

Mporpamma HoMep oaunH (P1) npegHa3HadeHa AJ1s1 HENOCTOSSHHOIO NMPUMEHEHUS.
Mporpamma Homep aBa (P2) npeaHa3HayeHa Anst HENPEPbLIBHOMO NPUMEHEHUS.

CUrHAJIbl U ABAPUMHBIE NPEAYNPEXAEHNA

Bce aBapuiiHble CMrHasbl COMPOBOXAAKTCA 3yMMEpPOM (CUrHaA NPOAO/IKUTENBHOCTbIO 3 CEKYHAbI Yepes
Kaxkable 10 cekyHA). 3yMMep MOXHO OTKJIIOUUTb HaxaTuneM 6o KHOMKMK.

ABAPUWHbIA CUrHAN OATYUKA CBOAA

ABapuMHbIN CUTHaN NOSABASETCS NPWM HEMCMPABHOCTM AaTyuMKa cBoga. Ha ancnsiee BbIBOAUTCS HAAMNMUCh
“Errl”, 3ymMMep nogaeT curHan npoao/IXUTENbHOCTLIO 3 CeKyHAbl yepe3 Kaxable 10 cekyHAa. Bbixog
Harpesa CBoAa OTKJ/l0YaeTcs.

ABAPUWHbIA CUTHANT AATYNKA OCHOBAHUS

ABapUMHbIN CUTHaN NMOSIBNSETCS NPU HEMCMPABHOCTM AaTuMKa OCHOBaHMSA. Ha agmucnnee BbIBOAUTCS HaAMUCb
“Err2”, 3ymMmMep nogaeT curHan npoao/IXUTENbHOCTbIO 3 CeKyHAbl Yepe3 Kaxable 10 cekyHA. Bbixog
HarpeBa OCHOBaHMS OTKJlOYaeTCs.

BbICOKASAl TEMNEPATYPA NMJ1AThI

ABapUMHbIN CUIFHaN BbICOKOM TeMNepaTypbl NiaThbl NOSABASETCSA, €C/IN AaTUYMK NNaTbl 0OHAPYXW/ BbICOKYHO
TemnepaTypy. Ha ancnnee BbiBoANTCS Muratowas Hagnucob “All” B kauecTBe npeaBapuUTENbHOIO
npeaynpexaeHus, naata npoaosHkaeT HOpManbHy paboTy.

Ecnv nocne npeaBapuTenbHOro npeaynpexaeHms TeMnepatypa naaTbl pacTteT, Ha AUCnJiee BbiIBOAMTCSA
Hagnucb “ntc”, B 3TOM Ciiyyae OTKJII0UYaKTCS BCE BbIXOAbI .

NMEPBbIA BBOA B 3KCNJTYATALMUIO

Mepen BKAKYEHNEM MEYM CHUMUTE 3aLLMTHYI MEHKY. He nonb3yiTecb MHCTPYMEHTaMK, KOTopble MOryT
noBpeanTb NOBEPXHOCTH.

MAKCUMAJIbHO AONYCTUMASA TEMMNEPATYPA, KOTOPYIO MOXHO BbIBPATb C
NMOMOLUbIO TEPMOCTATOB, PABHA 455°C.

BBOA NEYU B SKCMNJIYATALIMIO BO3SMOXKEH TOJ1bKO NOCJIE 3ABEPLUEHUSA
YCTAHOBKA 1 BbiAAYN YINOJTHOMOYEHHBIMU TEXHUKAMU 3AABJIEHNA O
COOTBETCTBUMN HA DJIEKTPUYECKOE NOAK/TIOYEHME.

ii HECMOTPS HA TENJIOBOW NOTEHUMAJ NEYY, B LESIAX BE3SOMNACHOCTU

MepBbIn BBOA B AENCTBUE CNeAyeT BbINMOJHATL cneayowmm obpasom:

OuncTnTe NnepenHIo0 NaHesnb rnedn MArkom CyxXon TKaHbio ANS yAaleHns BO3MOXHbIX OCTaTKOB;
MoakntoueHmne WrencenbHy BUIKY LWHYpPa NUTAHMUS B PO3ETKY 3/1EKTPUYECKON CeTw;

Mpueegnte BbikNtoYaTenb neun ON/OFF B no3. ON ;

3apaniTe TemnepaTtypy neuym 150°C ¢ noMOLWbO HaXaTuUsa M BpalleHUs KHOMKMK, NOKa He 3aropsTcs
KOHTPOJIbHblE CBETOANOAbI;

OcTaBbTe Neyb B paboTe Ha 1 vac;

BbikntounTte nedb nytem nepesoga kHonku ON/OFF B nos. OFF;

OTkponTe gBepuy neum Ha 15 MuH, 4yTob6bl BbIBECTU BO3MOXHbIE NMapbl U 3anaxu;

3aKkponTe ABepuy M NOBTOpUTE AENCTBUE U3, YCTAHOBMB 3HA4YeHne TemnepaTypbl B kamepe 300°C;
OcTtaBbTe Neyb B paboTte Ha 1 vac;

0. OTkntounTe paboTy HarpeBaTesbHbIX 3/IEMEHTOB C nomouwblo kKHorkn ON/OFF B no3. OFF;

il

HOoNOW
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BKJZTFOMEHME MNEYUAN

1. BcTaBbTe wWTEncenbHy0 BUAKY NUTaloWero anekTpokabens B po3eTKy 31eKTponuTaHus ;

2. MepeBennTe BbiKAOYATE b HAarpeBaTebHbIX 3/IEMEHTOB B nosoxeHue “1” ;;

3. Mocne Toro, Kak neyb HarpeeTcs 4o HeobxoamMMonm TemnepaTypbl HacTosiwero naparpada,
NoKasaHns KOTOPOW BbIBOAUTCS Ha TEPMOMETP, MOXHO MOCTaBUTb NULLY B NeYb AJ15 BbiNeKaHUs;

4, OTKpoiTe ABepLy Meyn npu NOMOLLN COOTBETCTBYIOLWMX PYyYeK;

5. [ns ocBelleHnss BHYTPEHHEN YaCTU KaMepbl BbINMEYKM HAXXMUTE Ha BbIK/OYaTEb JTAMMOYKM Neyn;

6. MocTaBbTe NMULY WA NUULbI AN BbiIMEeYKU B AYXOBKY Me4dun, Nosib3ysiCb NoAXOASWMMM AN STOWN

uenun npucnocobseHnsMu. O4eHb BaXKHO He AepxXaTb OTKPbITOM ABEPLY C/MWKOM A0S0, TaK Kak
BbIXOASLUNI U3 KaMepbl BbiMeykn ropsavynini BO34yX CHMXKAeT TeMnepaTypy neuu ;

7. CHoBa 3aKkpoiTe ABepLy M NpoBepsNTe NpoLuecC BbiNeYKM Yepe3 CMOTPOBOE CTEKO;

8. TemnepaTypa BbiN€4YKM MUULbI MEHSETCS B 3aBMCUMMOCTM OT TOro, Kakmm obpasom nmuyua
yCTaHaBIMBaeTCa B AYXOBKE: HEMoCpeACTBEHHO Ha OrHEeYNoOpHbIN KaMeHb Uan B opMy ans
BblNeykn. B nepBoM cny4yae pekoMeHayeTcs YCTaHOBWUTb TeMnepaTypy 418 NoAda Ha 3HadyeHue
2800C, a ansa ceoga Ha 3HaudeHme 320°C; Bo BTOpoM ciyyae HaobopoT: 320°C gnsa noga n 280°C
ANS CBOAA;

9. lMocne NpuroToBneHns yaanute nuuLy

BbIKJITFOMEHME MNMEYUN

lMocne 3aBeplleHMs aKCAyaTauum nedun BbiNONHUTE cregylowee:
BbikntounTe neyb HaxaTtnem kHonkm ON/OFF.

TEXHUYECKOE OBCJ/IY)KUBAHUE N YXOA4

NEPEA NPOBEAEHMEM BHEMJIAHOBbLIX PABOT HEOBXOAUMO B OBA3ATEJ/IbHOM NOPAAKE

i: NEPEA BbINONHEHWEM J1IOBbIX OMEPALIMIA NO TEKYLIEMY TEXOBCJ/TY>XUBAHUIO /WU
BbIHYTb BUJIKY KABEJIA NEYN N3 PO3ETKN JIMHUN SNNIEKTPONMNTAHMUA.

OYUNCTKA

OuuncTka AosiXkHa NpoM3BOAUTLCS KaXAabli pa3, Koraa neyb UCNosb30oBasiacb B COOTBETCTBUM BCe NpaBuia
BO M3bexaHue nosioMOK Neym 1 B Lensax cobnogeHns rurneHmyeckmnx tpebosaHmi.

Ynucrtka orHeynopHoi nNoBepxXHOCTU: 3Ta onepaums NpoBOAUTCS TONbKO MOC/E HarpeBaHUs neuu.

Kak Tofibko TeMnepaTypa nedu AoCTUrHeT npubnmnsntenoHo 350°C Heo6X0AMMO BbIKIHOUYNTL NeYb, OTKPbITb
ABEpPLY WU OYUCTUTb OFHEYMNOPHY MOBEPXHOCTb LLETKOW U3 pacTUTENbHbIX BOMOKOH. LLleTka Ao/XHa UMETb
ONMHHYIO py4Ky, 4T06bl n3bexaTb KOHTaKTa C ropsayYMMmn 4acTaMn neyu.

Hapy>xHaa uMcTKka nedmn (NoBEpPXHOCTEN U3 HeEp)KaBelLWen cTasn, OCMOTP CTeKNa U NMaHenm
yrnpas/fieHus): 3Ta onepaumns MOXeT NMPOBOAUTLCS NPU OXAXAEHHON neyun.

SALLUMTHYIO CNELOAEXAY, YTOBbl U3BEXXATb NMOJIYYHEHUSA OXXOroB.

SANPELLAETCA NCNOJ1Ib3OBATb CTPYU BO/1bl, ABPASVBHBIE NI KOPPO3UBHbIE
NPEAMETbI U BCE, YTO MOXXET NOBPEANTb KOMMOHEHTbI, HABPEAAUTb BESOMNACHOCTH
N MOXET BbiTb ONACHbIM C TMTMEHNYECKOWN TOYKWU 3PEHUA

ff OBYYEHHbI MEPCOHAN AO/IKEH OBA3ATEJ/IbHO UCMOJ/Ib30BATb NMEPYATKN U

Mpn HEO6XOANMOCTU NPOBEAEHUS BHEMIAHOBbLIX paboT, BbIMNOJIHEHWUM PEMOHTA WU/WUNWU 3aMeHbl AeTanen
pekoMeHayeTcsa 06pallaTbCs TOIbKO K YNOJIHOMOYEHHOMY AUSEPY, Y KOTOPOro 6bina npnobpeteHa neds
n/VNN BOCNO/Ib30BaTbCA YCNYraMmm YnosHOMOUYEHHOro CheLmnanmcTa, UMeLWEero CoOoTBETCTBYOLLYHO
npodeccnoHanbHyo NoAroTOBKY M KBanMdbuKaumio, oOTBEYaoLYy TpeboBaHMAM AEeNCTBYOLNX
HOpPMaTUBOB

YTUInN3Auus
OBLME PEKOMEHOALNN

Mpun OKOHYaTesIbHOM YTUNInN3aunnm neym Heobxoanmo o6s3aTenNbHO BbINOHATb TpeGOBaHMH AEVICTBYPOLHMX
HOPMAaTUBHbIX OKYMEHTOB. [1pexae Bcero, creayeT pa3faenTb pas/iMyHble 4acTu neyum no Tuny
MCMNOJIb30OBaAaHHbIX NMPpUN €€ N3roToBJ1IEHNN MaTEPUNAIoB (I'IJ'IaCTVIKa, Melb, XXEJIE30 WU T.,Cl,.).
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WIRING DIAGRAMS

LOWER HEATERS

L1 L2 L3 N

LR

4

\ —
\—

|

\

COOLING FAN

L1

L2
L3

L1

L2
L3

o gon

ar-filaz

000

Kpl

O

Ar-fi-az
Kcl

HL
5

COOKING CHAMBER LIGHT “—" I 9
! 8

Rp3

Rp2

Rpl
—7
Rp 6
c \— 5
lRe —‘ 4
3
Rc3 PR — Y
Rc2 1

0

iy

Rcl

UPPER HEATERS

Kc:

IL:

Kp :
HL :

Rc:
Rp:

LEGEND OF OVEN WIRING DIAGRAMS

CONTACTOR (UPPER RESISTORS)
CONTACTOR (LOWER RESISTORS)
INSIDE LAMP PILOT LIGHT
SWITCH FOR THE INSIDE LAMP
UPPER HEATERS

LOWER HEATERS

WITH 3 HEATER ELEMENTS

(Kcl) (Kel) (Kc1)
Rcl Rc2 Rc3
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LIGHT OUT |9
LIGHT IN |8
LOWER
PROBE
UPPER
FAN 7 PROBE
6
EV VAPOR |5
L.H:E 4
U.H.E 3
LIVE |2
NEUTRAL |1
U.H.E.= upper heating elements
L.H.E.= lower heating elements
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EXPLODED VIEW
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SPARE PARTS

44

4 44 MEDIUM 6 66
1 5M200030 5M200030 5M200030 5M200030 5M200030
1A 7M010000 7M010000 7M010000 7M010000 7M010000
iB 5M200016 5M200016 5M200016 5M200016 5M200016
2 4P100007 4P100007 4P100007 4P100007 4P100007
2A 4P100009 4P100009 4P100009 4P100009 4P100009
3 3R030001 3R030001 3R030001 3R030001 3R030001
4 4P050015 4P050015 4P050015 4P050015 4P050015
4A 4P050008 4P050008 4P050008 4P050008 4P050008
4B 4P050009 4P050009 4P050009 4P050009 4P050009
4C 4P050078 4P050078 4P050078 4P050078 4P050078
4D 4P050079 4P050079 4P050079 4P050079 4P050079
5 5v010015 5v010015 5v010015 5v010015 5v010015
5A 5v010021 5v010021 5v010021 5v010021 5v010021
6 5G100001 5G100001 5G100001 5G100001 5G100001
6A 5G100018 5G100018 5G100018 5G100018 5G100018
7 4C020026 4C020026 4C020026 4C020026 4C020026
7A 4C020029 4C020029 4C020029 4C020029 4C020029
9 5v500120 5v500120 5v500120 5v500120 5v500120
9A 5v500046 5VvV500046 5v500046 5v500046 5v500046
11A 4M010290 4M010290 4M010290 4M010290 4M010290
24 47060000 47060000 47060085 47060010 47060010
25 7P010200 7P010200 7P010200 7P010200 7P010200
26 5v010003 5v010003 5v010003 5v010003 5v010003
27 5L020005 5L020005 5L020005 5L020005 5L020005
29 55010050 55010050 55010050 55010050 55010050
36 5R050220 5R050220 5R050220 5R050200 5R050200
37 5P050010 5P050010 5P050010 5P050020 5P050020
37A1 - - - - -
37A2 - - - - -
37B - - - - -
37C - - - - -
37D - - - - -
38 5M100120 5M100120 5M100120 5M100120 5M100120
39 5M100010 5M100010 5M100010 5M100010 5M100010
46 5C150055 5C150055 5C150055 5C150055 5C150055
50 5P100003 5P100003 5P100003 5P100003 5P100003
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XL 2L XL 22L XL 3L XL 33L XL 4 XL 44
1 5M200030 5M200030 5M200030 5M200030 5M200030 5M200030
1A - - 7M010007 7M010007 7M010005 7M010005
iB - - 5M200016 5M200016 5M200016 5M200016
2 4P100007 4P100007 4P100007 4P100007 4P100007 4P100007
2A - - - - - -
3 3R030001 3R030001 3R030001 3R030001 3R030001 3R030001
4P050070 4P050070 4P050018 4P050018 4P050017 4P050017
4A 4P050071 4P050071 4P050012 4P050012 4P050010 4P050010
4B 4P050072 4P050072 4P050013 4P050013 4P050011 4P050011
4C 4P050078 4P050078 4P050078 4P050078 4P050078 4P050078
4D 4P050079 4P050079 4P050079 4P050079 4P050079 4P050079
5 5v010015 5v010015 5v010015 5v010015 5v010015 5v010015
5A 5v010019 5v010019 5v010023 5v010023 5v010022 5v010022
6 5G100001 5G100001 5G100001 5G100001 5G100001 5G100001
6A 5G100018 5G100018 5G100018 5G100018 5G100018 5G100018
7 4C020070 4C020070 4C020028 4C020028 4C020027 4C020027
7A 4C020071 4C020071 4C020010 4C020010 4C020030 4C020030
9 - - 5v500120 5v500120 5v500120 5v500120
9A 5v500046 5v500046 5v500046 5v500046 5v500046 5v500046
11A 4M010290 4M010290 4M010290 4M010290 4M010290 4M010290
24 47060080 47060080 47060080 47060080 4T060065 47060065
25 7P010200 7P010200 7P010200 7P010200 7P010200 7P010200
26 5v010003 5v010003 5v010003 5v010003 5v010003 5v010003
27 5L020005 5L020005 5L020005 5L020005 5L020005 5L020005
29 55010050 55010050 55010050 55010050 55010050 55010050
36 5R050450 5R050450 5R050420 5R050420 5R050400 5R050400
37 5P050132 5P050132 5P050135 5P050135 5P050040 5P050040
37A1 - - - - 5P050090 5P050090
37A2 - - - - - -
37B - - - - 5P050086 5P050086
37C - - - - 5P050084 5P050084
37D - - - - 5P050080 5P050080
38 5M100120 5M100120 5M100120 5M100120 5M100120 5M100120
39 5M100010 5M100010 5M100010 5M100010 5M100010 5M100010
46 5C150055 5C150055 5C150055 5C150055 5C150055 5C150055
50 5P100003 5P100003 5P100003 5P100003 5P100003 5P100003
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XL 6 XL 66 XL 6L XL 66L XL 9 XL 99
1 5M200030 5M200030 5M200030 5M200030 5M200030 5M200030
1A 7M010005 7M010005 7M010007 7M010007 7M010007 7M010007
1B 5M200016 5M200016 5M200016 5M200016 5M200016 5M200016
2 4P100007 4P100007 4P100007 4P100007 4P100007 4P100007
2A - - - - - -
3 3R030001 3R030001 3R030001 3R030001 3R030001 3R030001
4 4P050017 4P050017 4P050018 4P050018 4P050018 4P050018
4A 4P050010 4P050010 4P050012 4P050012 4P050012 4P050012
4B 4P050011 4P050011 4P050013 4P050013 4P050013 4P050013
4C 4P050078 4P050078 4P050078 4P050078 4P050078 4P050078
4D 4P050079 4P050079 4P050079 4P050079 4P050079 4P050079
5 5v010015 5v010015 5v010015 5vV010015 5v010015 5v010015
5A 5v010022 5v010022 5v010022 5v010023 5v010023 5v010023
6 5G100001 5G100001 5G100001 5G100001 5G100001 5G100001
6A 5G100018 5G100018 5G100018 5G100018 5G100018 5G100018
7 4C020027 4C020027 4C020028 4C020028 4C020028 4C020028
7A 4C020030 4C020030 4C020010 4C020010 4C020010 4C020010
9 5v500120 5v500120 5Vv500120 5Vv500120 5v500120 5v500120
9A 5v500046 5Vv500046 5Vv500046 5Vv500046 5vV500046 5v500046
11A 4M010290 4M010290 4M010290 4M010290 4M010290 4M010290
24 47060070 4T060070 4T060000 47060000 47060070 47060070
25 7P010200 7P010200 7P010200 7P010200 7P010200 7P010200
26 5v010003 5v010003 5v010003 5v010003 5v010003 5v010003
27 5L020005 5L020005 5L020005 5L020005 5L020005 5L020005
29 55010050 55010050 55010050 55010050 55010050 55010050
36 5R050410 5R050410 5R050415 5R050415 5R050420 5R050420
37 5P050050 5P050050 5P050040 5P050040 5P050050 5P050050
37A1 5P050090 5P050090 5P050090 5P050090 5P050090 5P050090
37A2 - - 5P050092 5P050092 5P050092 5P050092
37B 5P050088 5P050088 5P050086 5P050086 5P050088 5P050088
37C 5P050084 5P050084 5P050084 5P050084 5P050084 5P050084
37D 5P050082 5P050082 5P050080 5P050080 5P050082 5P050082
38 5M100120 5M100120 5M100120 5M100120 5M100120 5M100120
39 5M100010 5M100010 5M100010 5M100010 5M100010 5M100010
46 5C150055 5C150055 5C150055 5C150055 5C150055 5C150055
50 5P100003 5P100003 5P100003 5P100003 5P100003 5P100003
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TECHNICAL DATA

Measurement

heating element

unit 4 44 |44 MED 6 66
Temperature control °C 45-455
L 97,5 L 97,5 L 90,0 L 97,5 L 97,5
External dimensions cm P 92,5 P92,5 P 87,0 P121,5 | P121,5
H41,3 H 74,5 H 74,5 H41,3 H 74,5
L 66,0 L 66,0 L 66,0 L 66,0 L 66,0
Chamber dimensions P 66,0 P 66,0 P 66,0 P 99,0 P 99,0
H 14,0 H 14,0 H 14,0 H 14,0 H 14,0
Chambers nr 1 2 2 1 1
Voltage Vac 400/230
Frequency Hz 50/60
Total power kW 4,7 9,4 9,4 7,2 14,4
Power of top heating
W 2350x1 | 2350x2 | 2350x2 | 1200x3 | 1200x6
element
Power of bottom
W 2350x1 | 2350x2 | 2350x2 | 1200x3 | 1200x6
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Measl‘j;ietme”t XL 2L [XL 22L| XL 3L (XL 33L| XL 4 | XL 44
Temperature control °C 45-455
L110,0|L 110,0|L130,5|L130,5|L100,0|L 100,0
External dimensions cm Pe60,0 | P60,0 | P60,0 | PEO,0 | P9OS5,5 | P95,5
H41,3 | H74,5 | H41,3 | H74,5 | H41,3 | H 74,5
L82,0 | L82,0 |L108,0|/L108,0( L72,0 | L72,0
Chamber
) ) P41,0 | P41,0 | P41,0 | P41,0 | P72,0 | P72,0
dimensions
H14,0 | H14,0 | H14,0 | H14,0 | H 14,0 | H 14,0
Chambers nr 1 2 1 2 1 2
Voltage Vac 400/230
Frequency Hz 50/60
Total power kwW 3,4 6,8 6,0 12,0 6,0 12,0
Power of top W 1700x1 | 1700x2 | 3000x1 | 3000x2 | 3000x1 | 3000x2
heating element
Power of bottom W 1700x1 | 1700x2 | 3000x1 | 3000x2 | 3000x1 | 3000x2
heating element
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Measurementl XL 6 | XL 66 | XL 6L XL 66L| XL 9 | XL 99

Temperature oC 45-455
control

L 100,0 | L 100,0 | L 136,0 | L 136,0 | L 136,0 | L 136,0
External dimensions cm p131,5/ P131,5| P955 | P95,5 |P131,5|P131,5

H41,3 | H74,5 | H41,3 | H74,5 | H41,3 | H 74,5
Chamb L72,0 | L72,0 |L108,0|L 108,0|L 108,0|L 108,0
dinf;sfgns P108,0|P108,0| P72,0 | P72,0 |P108,0 | P 108,0

H14,0 | H14,0 | H14,0 | H14,0 | H 14,0 | H 14,0
Chambers nr 1 2 1 2 1 2
Voltage Vac 400/230
Frequency Hz 50/60
Total power KW 9,0 18,0 9,0 18,0 13,2 26,4
Power of top W 1500x3 | 1500x6 | 1500x3 | 1500%6 | 2200x3 | 2200x6
heating element
Power of bottom W 1500x3 | 1500x6 | 1500x3 | 1500x6 | 2200x3 | 2200x6
heating element
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